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cion primaria y la
guridad alimentaria

¢, Que elementos innovadores

presenta el “nuevo enfoque
de seqguridad alimentaria”
con consecuencias para la

produccion primaria? _




Nuevo enfoque de seguridad
alimentaria: “paguete higiene”

Permite |la Extension e integracion de Ila
normativa ya existente:

Extension a la produccion primaria

Integracion de todas las normativas sectoriales (leche,
huevos, carne...) en un marco comun

Establece un marco de distribucion equitativa de
responsabilidades entre el operador economico Yy
las autoridades competentes <i
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¢cQue representa la produccion | se:
primaria en la seqguridad de los |-
productos de origen animal?

Es el primer eslabon de la
cadena alimentaria de
produccion de alimentos de
origen animal



¢, Queé es la produccion

primaria”?
La produccion, cria o cultivo de productos
primarios, con inclusion de la cosecha, el
ordeno y la cria de animales de abasto previa a
su sacrificio. Abarca también la caza y la pesca
y recoleccion de productos silvestres”.

Operaciones conexas:

Transporte, almacenamiento y manipulacion de pp en el
lugar de produccion sin alterar naturaleza

Transporte de animales vivos

Para pesca, vegetales y caza su transporte a un
establecimiento




Ejemplos de produccion
primaria

Produccion y cultivo de productos vegetales

Produccion y cria de animales destinados a la produccion de
alimentos y actividades relacionadas con el transporte a
mercados 0 matadero y entre explotaciones

Produccion y cria de caracoles en explotacion y su transporte a
mercados

Ordefio y almacenamiento de leche en explotacion
Produccion y recogida de huevos

Pesca y manipulacion de productos de la pesca en buques y su
transporte a ler establecimiento (lonjas)

Acuicultura

Produccion, cria, cultivo, reinstalacion, recoleccion de moluscos
bivalvos vivos

Recoleccion de setas, bayas, caracoles en medio natural




¢, Donde acaba la producmon
primaria?

EXxplotaciones que envian animales a matadero

En el momento de llegada al matadero (se incluye
transporte).

Sector leche cruda

Una vez que la leche cruda ha sido recogida en
explotacion y sale de ella.

Sector apicola

Cualquier operacion llevada a cabo fuera del
establecimiento del apicultor

Sector huevos

En los centros de empaqguetado de huevos aungque
esten en la explotacion



T

primarios de origen
animal

"Productos primavios " los productes de produccion primana, mclndos los

de la tierra, la ganaderia, la caza v la pesca.»

Los productos primarics incluyen, entre otras cosas:

Productes de ongen vegetal, como por ejemple granos, frutas, wverduras, hierbas v

setas.

Productes de ongen animal, como per ejemplo husves, leche cruda, muel productos

de la pesca v moluscos bivalvos vivos.

Froducios recogides en el medio nmaturzl, de ongen vegstal o amimal. come por

ejemplo setas, bavas, caracoles, etc.

Observaciones sobre los productos primarios:

La carne fresca no es un products primarto va gue se obhene despues del
sacrificio.

Los productes de la pesca sigusn siende productos primanos incluso
despues del sacnficie, el sangrado. la manipulacion, la ewisceracion. la
exTaccicn de las aletas, la refngeracion v la colocacicn en contenedores para
su ransporte al mivel de la produccion primanas. Los productos denvados de
posteriores manmipulaciones de los preductos de la pesca (p. e).. fileteado,
embalaje al vacic, etc.) no son productos primaros.




sabilidad del productor

E

LAS PRINCIPALES OBLIGACIONES DE LOS
EXPLOTADORES DE EMPRESAS ALIMENTARIAS Y DE PIENSOS

Direccion General

COMISION EUROPEA

idad y Proteccién de los Consumidores



Seguridad
No comercializaran alimentos o piensos que no sean seguros.

Responsabilidad
Asumiran la responsabilidad de que los alimentos y los piensos que
produzcan, transporten, almacenen o vendan sean seguros.

Trazabilidad
Seran capaces de identificar rapidamente a sus proveedores o clientes.

Transparencia
Informaran inmediatamente a las autoridades competentes si tienen
razones para pensar que los alimentos o los piensos que estan bajo su
responsabilidad no son seguros.

Emergencia
Retiraran inmediatamente del mercado un alimento o un pienso si tienen
razones para creer que no son seguros.

Prevencion
Determinaran, revisaran regularmente y someteran a control los puntos
criticos de sus procesos.

Cooperacion
Cooperaran con las autoridades competentes en las acciones
emprendidas para reducir los riesgos.




DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
052 PESCA Y

@)= ALIMENTACION

¢, COMO CONTRIBUYE LA PRODUCCION PRIMARIA
GANADERA A LA SEGURIDAD ALIMENTARIA ?

¢, COMO LE AFECTA AL SECTOR GANADERO EL NUEVO
ENFOQUE DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA?

¢ QUE MECANISMOS DE CONTROL GARANTIZA
CONSUMIDOR UNA PRODUCCION DE ALIME
ORIGEN ANIMAL SEGUROS?



DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

ONTRIBUYE LA PRODUCCION PRIMARIA
RA A LA SEGURIDAD ALIMENTARIA?

MEDIANTE EL CONTROL DE LOS RIESGOS
DERIVADOS DE LAS ACTIVIDADES
GANADERAS



DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

EN LA ALIMENTACION ANIMAL
DURANTE LA CRIA DE LOS ANIMALES

EN LA FALTA DE TRAZABILIDAD EN
ACTIVIDAD GANADERA



DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

MINISTRIO DE
L AGRICULTURA,

052 PESCA Y

@)= ALIMENTACION

BJETIVO MAS IMPORTANTE PARA LA SEGURIDAD

\LIMENTARIA ES LA INOCUIDAD DE LOS PIENSOS Y
MATERIAS PRIMAS UTILIZADAS EN LA ALIMENTACION

ANIMAL.

NIVEL MAS BAJO POSIBLE DE DE CONTAMINA
BIOLOGICA, FISICA'Y QUMICA

CONTROL DE LOS NIVELES DE RESIDU




DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,

LA ALIM
ITROL DE LOS PIENSOS

MATERIAS PRIMAS

ESTABLECIMIENTOS DE ELABORACION,
ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION DE PIENSOS

DEL PRODUCTO ACABADO

CONTROL DE SU UTILIZACION

‘BUENAS PRACTICAS EN MA
ALIMENTACION AN



PRODUCCIC

HIGIENE DE LA
EXPLOTACION GAN



MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
PESCA Y
ALIMENTACION

DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

SIENE DE LAS INSTALACIONES Y EQUIPOS

HIGIENE DE LOS ANIMALES: SANIDAD ANIMAL

ADMINISTRACION ADECUADA DE MEDICAMENTOS
OTROS TRATAMIENTOS( farmacolégicos, inmunolad

PREVENCION DE ENFERMEDADES ANIMALES: PROGRAMAS DE V IGILANCIA(
Perineumonia, Leucosis ...)

LUCHA CONTRA ENFERMEDADES ANIMALES: PROGRAMAS DE CO NTROL
(Salmonella) Y ERRADICACION (Brucelosis, Tuberculos is)

CONTROL DE ENFERMEDADES QUE PUEDAN AFECTAR A LA SEG
LOS PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL (septicemia, animale s fe
alteraciones nutricionales ...)



DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
052 PESCA Y

@)= ALIMENTACION

" TRAZA BILIDAD DE PIENSOS Y MATERIAS PRIMAS

TRAZABILIDAD DE LOS ANIMALES: “IDENTIFICACION
ANIMAL"

TRAZABILIDAD EN LA EXPLOTACION GANADERA:
REGISTROS DOCUMENTALES EN LA EXPLOTACION

TRAZABILIDAD DE ANIMALES DESTINADOS A
INFORMACION DE LA CADENA ALIMENTARI




DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
PESCA Y

@)= ALIMENTACION

LA GANADER
ALIMENTA

OMO CONTRIBUYE LA PRODUCCION PRIMARIA DE
ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL A LA SEGURIDAD
ALIMENTARIA?

¢ COMO LE AFECTA AL SECTOR GANADERO EL NUEVO
ENFOQUE DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA?

¢ QUE MECANISMOS DE CONTROL GARANTIZAN AL
CONSUMIDOR UNA PRODUCCION DE ALIMENTO
ANIMAL SEGUROS?



DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
052 PESCA Y

)= ALIMENTACION

ASUMIR QUE SON LOS PRIMEROS RESPONSABLES DE
LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

SOMETERSE A LAS OBLIGACIONES DE LA NORMATIVA
DE HIGIENE ALIMENTARIA

UTILIZAR MECANISMOS VOLUNTARIOS PARA
GARANTIZAR LA SEGURIDAD ALIMENTARIA:
PRACTICAS CORRECTAS DE HIGIENE"
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PLOTACION GANADERA =9 EMPRESA ALIMENT ARIA

—% EXPLOTADOR DE EMPRESA
ALIMENTARIA



“EL EXPLOTADOR DE EMPRESA
ALIMENTARIA/DE PIENSOS se asegurara
en todas las etapas de la produccion
gue tiene lugar en su empresa, que los
alimentos o piensos cumplen los
requisitos de la legislacion alimentari
verificara que se cumplen esos re
(art.17 R 178/02)




DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
& PESCAY

= ALIMENTACION

OBLIGACION
SECTOR PR

GACIONES EN VIGOR:

REGISTRO/AUTORIZACION DE EXPLOTACION GANADERA
DISPOSICIONES GENERALES DE HIGIENE

TRAZABILIDAD DE ANIMALES (IDENTIFICACION ANIMAL) Y
PIENSOS

I NUEVAS OBLIGACIONES (ENERO 2006)!!

REGISTROS DOCUMENTALES DE E
INFORMACION DE LA CADENA A
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DIRECCION

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
PESCA Y

B = ALIMENTACION

GENERAL DE
GANADERIA

OBLIGACIO!

ACIONES EN VIGOR: ELEMENTOS DE TRAZABILIDAD
YA EXISTENTES:

Registro de explotaciones: REGA, Libros de registro
de explotacion.

Identificacion de los animales (Marcas de
identificacion de animales, documentos individuales
de identificacion y pasaportes )

Registro de movimientos de animales (por lotes o
individual,Certificado sanitario de origen, ley 8/
guia de origen que acompafa a los animale




DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

4 MINISTRIO DE
.l AGRICULTURA,

L PESCAY
ALIMENTACION

NUEVAS OBLIGAC
REGISTROS

PERMITEN QUE EL PRODUCTOR PRIMARIO CONOZCA'Y
CONTROLE LOS RIESGOS PARA LA SEGURIDAD
ALIMENTARIA DE SUS PRODUCTOS PRIMARIOS

FACILITA EL CONTROL A LA AUTORIDAD COMPETENTE

ASEGURA LA TRAZABILIDAD DE LOS ANIMALES, DE LO
PIENSOS, DE LAS ACTIVIDADES REALIZADAS EN LA
EXPLOTACION Y DE SUS PRODUCTOS DERIVADOS

|

OBTENCION DE PRODUCTOS
ANIMAL SEGUR




MINISTRIO DE
AGRICULTURA,

B = ALIMENTACION

]
DIRECCION

GENERAL DE
GANADERIA

OBLIGACION |

AR Y CONSERVAR REGISTROS DOCUMENTALES
N LA EXPLOTACION

Naturaleza y origen de los alimentos para animales
Medicamentos veterinarios y otros tratamientos

Enfermedades que afecten a la seguridad de los
productos de origen animal

Resultados de analisis de muestras tomadas

Cualquier informe pertinente sobre control
animales o productos




DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
052 PESCA Y

@)= ALIMENTACION

OBLIGACIONES DE
DE ORIGEN Al

ORMACION DE LA CADENA

ENVIAR AL OPERADOR DEL MATADERO LA
INFORMACION DE LA CADENA ALIMENTARIA
RELEVANTE DE LOS ANIMALES CON LA SUFICIENT
ANTELACION, PARA SU ACEPTACION Y POSTER
SACRIFICIO



DIRECCION
' GENERAL DE
GANADERIA

- INFORI\/IACION RELEVZ
DESTINADOS A MAT

REGISTROS EN LA EXPLOTACION

>y

INFORMACION RELEVANTE

OPERADOR RESPONSAB;E DEL

VETERINARIO OF




MINISTRIO DE
L AGRICULTURA,

052 PESCA Y

@)= ALIMENTACION

DIRECCION
GENERAL DE
GANADERIA

RIODO TRANSITORIO DE APLICACION
(1 ENERO 2006-1 ENERO 2010)
REQUISITOS MINIMOS: NO EXISTE MODELO

AL MENOS CON 24 HORAS ANTELACION O JUNTO
CON LOS ANIMALES

PLAZOS:
1 DE ENERO DE 2006:AVES
31 DE DICIEMBRE DE 2007:PORCINO
31 DE DICIEMBRE DE 2008: EQUIN
31 DE DICIEMBRE 2009:RESTO



=" w MINISTRIO DE DIRECCION

' GENERAL DE
GANADERIA

MECANISMOS VO
SEGURID#

GUIAS DE PRACTICAS CORRECTAS
DE HIGENE
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DIRECCION

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
PESCA Y
ALIMENTACION

GENERAL DE
GANADERIA

0mMo puede el sector ganadero facilitar el
cumplimiento de los requisitos de la

legislacion alimentaria en sus actividades
y su verificacion?

v
GUIAS DE PRACTICAS CORRE

HIGIENE GANAD




MINISTRIO DE DIRECCION

AP L  AuvenTacion | GANADERIA

NO ES VIABLE ACTUALMENTE APLICAR
LOS PRINCIPIOS DE APPCC A LA
PRODUCCION PRIMARIA

—y

LAS GUIAS DE PRACTICAS CORRECTA
DEBEN FOMENTAR EL USO D
PRACTICAS HIGIENICAS E
EXPLOTACIONE




enas practicas
anaderas

s Estados Miembros fomentaran Ia
elaboracion de guias nacionales de practicas
correctas de higiene vy para la aplicacion de
los principios del sistema APPC... Estas
guias se podran utilizar con carac
voluntario”




guias de practicas
e higiene

las de practicas correctas de higiene son de
tiidad tanto para el productor primario como
para el personal inspector de control oficial

Productor primario

Pueden juzgar y decidir sobre la necesidad de
determinados requisitos

Definir medios para alcanzar objetivos: p.e. frecue  nci
de limpieza de instalaciones...

Inclusion de procedimientos en la gestion d
explotaciones: de limpieza y desinfeccion, ¢
peligros, control de plagas, control de In
difusion de enfermedades...




las de practicas
higiene

onal inspector de control oficial

Informacion al productor sobre buenas
practicas

Apoyo al control oficial

Medio para determinar el control del productor
primario sobre sus procedimientos

Medio para realizar auditorias
procedimiento de control oficial.




DIRECCION
' GENERAL DE
GANADERIA

SON INSTRUMENTOS UTILES AL SECTOR
PARA MINIMIZAR LOS RIESGOS PROPIOS DE
SUS PRODUCCIONES

CONTIENE ORIENTACIONES DE PRACTICAS
GANADERAS CORRECTAS DE HIGIENE QUE
APORTAN LA INFORMACION NECESARIA
SOBRE LOS PELIGROS DE LA PRODUCCI
PRIMARIA DE ALIMENTOS DE ORIGEN
Y LAS MEDIDAS NECESARIAS PAR
CONTROL
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DIRECCION

MINISTRIO DE
AGRICULTURA,
PESCA Y

B = ALIMENTACION

GENERAL DE
GANADERIA

Control de la contaminacion de agentes
(micotoxinas, metales pesados ...)

Uso correcto de medicamentos veterinarios,
aditivos y su trazabilidad

Utilizacion y trazabilidad de piensos

Medidas de proteccion a la introducci
ZOO0NOSIS

Medidas relativas a los registro




DERAS

PRACTICAS | 8555

Guias de practicas Guias de practicas

correctas de higiene correctas de higiene

Caprino de carne Ovino de leche
y leche

1. edicin + Septiembre 2008 1.7 edicion .« Septiembre 2008
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Guia de Practicas Correctas

para ganaderias de

Vacuno de Leche

Inlac

Crganizacion Interprofesional Lactea

15 de diciembre de 2005
Seguridad Alimentaria



AS
GANADERAS
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HHETERD
OE AGRICULTURN, PESCA
¥ ALSITHTRCI0

GUIA DE BUENAS PRACTICAS DE
HIGIENE
EN GRANJAS DE SELECCION,
MULTIPLICACION Y RECRIA DE
AVES REPRODUCTORAS PARAEL
CONTROL Y LA PREVENCION DE
SALMONELLA ZOONOTICAS

MADRID, JUNIO 2005




AS PRACTICAS

ADERAS
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LA GANADER
ALIMENTAF

O CONTRIBUYE LA PRODUCCION PRIMARIA DE
ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL A LA SEGURIDAD
ALIMENTARIA?

¢ COMO LE AFECTA AL SECTOR GANADERO EL NUEVO
ENFOQUE DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA?

¢ QUE MECANISMOS DE CONTROL GARANTIZAN AL
CONSUMIDOR UNA PRODUCCION DE ALIMENTO
ANIMAL SEGUROS?



NIVEL PRODUCTOR PRIMARIO

NIVEL AUTORIDAD COMPETENTE
NACIONAL

NIVEL AUTORIDAD COMPE
COMUNITARIA



MINISTRIO DE DIRECCION

AP L  AuvenTacion | GANADERIA

PRODUCCIC

NIVEL PRODUCTOR PRIMARIQO:
AUTOCONTROL

ASEGURA Y VERIFICA EL

CUMPLIMIENTO DE LOS REQUI
DE LA LEGISLACION ALIME
PERTINENTE A SUS ACTI



PRODUCCIC

- NIVEL AUTORIDAD COMPETENTE NACIONAL:
SISTEMAS DE CONTROL OFICIAL

VELARAN POR EL CUMPLIMIENTO DE LA
LEGISLACION ALIMENTARIA'Y VERIFICA
QUE EL PRODUCTOR PRIMARIO CU
LOS REQUISITOS DE LA MISMA



PRODUCCIC

-~ NIVEL AUTORIDAD COMPETENTE
COMUNITARIA

EVALUAN LA CAPACIDAD DE LOS
SISTEMAS DE CONTROL OFICIAL
AUTORIDADES COMPETENTE
NACIONALES MEDIANTE A
E INSPECCIONES



DIRECCION

BSTENCION DE PRODUCTOS
PRIMARIOS DE ORIGEN ANIMAL
SEGUROS PARA LA SIGUIENTE
ETAPA DE LA CADENA
ALIMENTARIA:

‘INDUSTRIA ALIMENTARIA®






